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Sabor do Namibe

O projecto da exploragdo da Fazen-
da Cruz teve inicio hd sensivelmente
20 anos, onde o produtor, a Familia
Malheiro Mdrias, decidiu responder
a um desafio de um amigo de longa
data, adquirindo uma fazenda para o
desenvolvimento de um projecto agri-
cola.

Em 2004/05 resolve adquirir 14 000
mudas de oliveira, oriundas da na
zona de Cape Town, iniciando a ex-
ploracdo de uma area de cerca de 20
hectares, sem resultados, apesar de
um investimento robusto e do acon-
selhamento de especialistas.

Ha& cerca de 8 anos, e apds uma re-
flexdo sobre o passado produtivo da
regido, o produtor decidiu avancar
para um projecto de produgdo de
vinho, contratando uma equipa de
especialistas da Africa do Sul, para
implementacédo das infra estruturas
necessarias, e contratando ainda
uma equipe de técnicos portugueses,
encarregues da aquisi¢cdo de cepas e
para o acompanhamento dos aspec-
tos ligados a viticultura.

A selecédo recaiu sobre castas portu-
guesas, atendendo a que as preferén-
cias da populagdo angolana vao para
o consumo de vinhos de origem por-

tuguesa. Foram propostas e aceites
as castas de Aragonés, Souséo, Tou-
riga Nacional e Touriga Franca.
Aquando do inicio de producdo de
uvas convidou-se um Endlogo, Enge-
nheiro Mario Andrade, reconhecida
autoridade neste campo e com um
vasto portfélio em Portugal, a visitar
a vinha e posteriormente, a fazer par-
te do projecto.

Os desafios foram muitos, sobretudo
devido ao facto da equipa local n&o
ter qualquer experiéncia e contacto
com produgédo vinica e as suas pecu-
liaridades. A vontade e a resiliéncia
do grupo de trabalho permitiu ultra-
passar todos os desafios.

Nos ultimos 4 anos o processo de
produg&o de vinho tem sido refinado,
de forma a encontrar a formula ideal
para apresentar um produto a altura
de qualquer vinho internacional. Apds
sucessivas viagens a Angola,e muitos
estudos, o Engenheiro Méario Andrade
e a Familia Malheiro MdUrias provaram
e aprovaram o produto final.

Ao entrarmos na fase de comercia-
lizag&o, selecionamos o grupo Mul-
tiafrica dada a sua experiéncia de
mercado na distribuicdo de vinhos,
tornando-se o distribuidor oficial e



exclusivo do produto. Esta empresa
tem tido um contributo importante na
divulgacéo e apresentagéo do produ-
to, para além de ter colaborado com a
Vidrul, e apds a aquisicdo de um mol-
de proprio, na instalagédo de um siste-
ma de produgé&o de garrafas apropria-
das para o vinho, primeira garrafa de
vinho produzida em territério nacional
seguindo os padrdes de referéncia in-
ternacional.

A nivel de imagem o elemento esco-
Ilhido para o rétulo foi a Welwistchia
Mirabilis, elemento iconico desta re-
gido, de forma a potenciar e a enal-
tecer em Angola e além fronteiras
as referéncias culturais e histoéricas
da provincia do Namibe, sob uma
apresentacdo cuidada e diferencia-
da. Este momento é sem duvida de
imenso orgulho para todos nds, pela
dimenséao do desafio, mas sobretudo
pela &rdua conquista deste marco:
produzir um vinho genuino com ADN
angolano, que conta no seu proces-
so com o esforco e empenho de uma
equipe de trabalho local, que ndo nos
cansamos de enaltecer, sob a super-
visdo e acompanhamento do Enge-
nheiro Mario Andrade.

O vinho é definido como sendo uma
peca genuina, que integrou todos os
elementos que constituem o terroir do
Vale do Bero, M6camedes, Namibe, e

pela sua singular envolvéncia consti-
tuida pelo deserto, mar e corrente fria
de Benguela, do que resultou em um
vinho de qualidade com uma estrutu-
ra regional prépria.

Recentemente o Chef Helt Araujo, re-
conhecida autoridade no dominio da
gastronomia foi convidado a conhe-
cer o projecto, visitar a vinha e a sua
envolvente, bem como ter contacto
com todo o processo, dado o facto de
ter um projecto pessoal inspirado nos
produtos e processos nacionais Ovi-
na Yetu. O Vale do Bero esté alinhado
com esta ideia de pesquisa e preser-
vacédo de tradigdes, potenciando “os
nossos produtos, as nossas coisas” e
sobretudo empoderando a comunida-
de local, criando postos de trabalho e
projectos sustentdveis que respeitam
as nossas origens.

O nosso principal objectivo é dar a
conhecer e a provar aos Angolanos o
fruto destes anos de trabalho, dedi-
cacgéo e resiliéncia, pois acreditamos
que é possivel desenvolver localmen-
te produtos de referéncia, utilizando
equipas locais e ferramentas adapta-
das as nossas reais necessidades.

“O Vale do Bero é um vinho tinto repleto de

personalidade e identidade, que queremos
orgulhosamente dar a conhecer a todo o
mercado, nacional e internacional.”




Dados Analiticos

75 ClI

Alcool. 14.% vol

Acidez Total. 5,5 g/I
Acucares Redutores. <4 g/|
Ph.3,7

Notade Prova

As castas Aragonés, Souséo, Touriga
Franca e Touriga Nacional conferem-
-lhe uma cor profunda, um aroma a fru-
tos silvestres com notas balsédmicas e
salinas.

Na boca, os taninos redondos revelam
uma grande estrutura e um longo final
de prova.

Conservacao
¢ Consumo

As garrafas devem ser conservadas em
local fresco a cerca de 12°C, com algu-
ma humidade (75% de humidade rela-
tiva) e ao abrigo da luz. Temperatura
aconselhada entre 16°C a 18°C.

Devera ser apreciado em excelente
companhia. I|deal para acompanhar
pratos de caga, carnes vermelhas e
moamba.

Produtor: Familia Mdrias
Endlogo: Mério Andrade
Distribuidor: Multiafrica



Tradiciao

A tradicéo viticola do Namibe remon-
ta ao tempo colonial, quando foi iden-
tificada como uma regido de elevado
potencial. Sendo proibido a producéao
de vinhos, apenas a uva de mesa se
podia cultivar, para n&o fazer concor-
réncia aos vinhos que vinham de Por-
tugal.

Das vinhas plantadas pela familia Ma-
lheiro Mdrias, nos solos franco are-
nosos das margens do Rio Bero, no
limite do deserto do Namibe e tem-
peradas pela brisa da corrente fria de
Benguela, com o cultivo cuidadoso
das castas Touriga Nacional, Touriga
Franca, Aragonés e Sous&o, que nas-
ce o caracter Unico do Vale do Bero.

Assim, unindo a estrutura e o vigor
da vindima de Verdo a elegéncia e
frescura da vindima de Inverno,nasce
este vinho, que é a expressao do “ter-
roir” da nossa Fazenda.

Processo

Apds vindima manual, as uvas séo
descarregadas e imediatamente de-
sengacgadas e esmagadas.

A fermentac&o decorre em grandes
lagares de betdo, com pisa didria a pé,
de modo a haver uma extracgado sua-
ve de cor e taninos, responsaveis pelo
corpo e longevidade do vinho.

Com o objetivo de aumentar a estru-
tura e complexidade, estagiamos so-
bre as leveduras da fermentacéo até
ao lote final das duas vindimas do
mesmo ano.

O engarrafamento decorre sob o

maior controlo, nas nossas instala-
coes.

www.valedobero.com









